
****    

Compression de foie gras au pain d’épices et pruneau au vinCompression de foie gras au pain d’épices et pruneau au vinCompression de foie gras au pain d’épices et pruneau au vinCompression de foie gras au pain d’épices et pruneau au vin    

****    

Cocotte de cabillaud lutée aux aromatesCocotte de cabillaud lutée aux aromatesCocotte de cabillaud lutée aux aromatesCocotte de cabillaud lutée aux aromates    

****    

Crémeux Crémeux Crémeux Crémeux brioché à la vanille bourbonbrioché à la vanille bourbonbrioché à la vanille bourbonbrioché à la vanille bourbon        

****    

Dans les locaux de l’Atelier Cuisine / Perene 
 

   VENEZ APPRENDRE …   PARTICIPER …  

VOUS PERFECTIONNER …   DEGUSTER …  

 

Prochain Cours de Cuisine : 
 

 

 

 

 

Bruno POIRE   Chef de cuisine 

Café-Restaurant CHEZ MICHELE Languimbert 

  accompagné d’Oliver MINEL / Aux délices des vins  

 

   vous propose … 

 

 

 

 

 

 

    Plus d’infos et inscriptions : par téléphone au 03 87 03 82 43 
      eric.lallemand@latelier-cuisine.fr 

 

 
 

    Participation par personne :      50,00 €  / accompagnement vin compris 
 

 

  Rendez-vous Angle rue de la poste et rue Pasteur 57400 SARREBOURG 


